附件1 ：

福建省食品科学技术学会年会

暨福建省科协年会食品学会分会论文参考格式
福建红曲中红曲菌的分离鉴定及菌株特性研究（3黑）

（空1行）

吕旭聪1,2  翁星1  韩妙坤1  张雯1,2  饶平凡1,2  倪莉1* （5仿）
(1, 福州大学食品科学技术研究所，生物科学与工程学院，福州 350108 （小5楷）
（空1行）

(小5黑)摘要：采用选择性培养基对福建各地区的红曲样品中的红曲菌进行分离纯化，得到红曲菌纯菌株17株。经菌落形态特征观察，生理生化试验以及分子生物学鉴定手段，将17株红曲菌鉴定为……(小5楷)

（空1行）
(小5黑)关键词：福建红曲  红曲菌  菌株鉴定  生化特性…(小5楷)
（空1行）
（5宋）红曲是以粳米为原料，经红曲菌繁殖而成的一种紫红色米曲。红曲菌属于真菌界子囊菌门不整囊菌纲散囊菌目红曲科红曲菌属[1]。……
1 材料与方法(小4黑，加粗)
1.1  材  料(5宋，加粗)
1.1.1 红曲(5宋)
……(5宋)
1.X  ……
2 结果与讨论
2.1 红曲菌的分离纯化

  ……
表1  17株红曲菌在Wa、MEA和CYA培养基25℃下培养7d形成的菌落直径大小(小5宋)
Table 1 Colony diameter of 17 Monascus sp. strains cultured on Wa, MEA and CYA mediums at 25℃ for 7 days (小5 Times New Roman)
	菌株编号
	菌落直径大小（单位mm）

	
	Wa
	MEA
	CYA

	A1
	24.0
	17.3
	9.3

	A2
	33.0
	18.3
	35.3


(三线表，小5宋)
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图3  17株红曲菌产糖化酶能力比较(小5宋)
Fig.3 Comparison of glucoamylase production abilities of the 17 Monascus sp. strains(小5 Times New Roman)
2.X ……
3 结论

本研究从福建各地区的17种红曲样品中分离纯化出红曲菌纯菌株17株……
(小4黑，加粗)参考文献：
(5宋) [1] 邢来君, 李明春, 魏东盛编著. 普通真菌学[M]. 北京: 高等教育出版社,1999.

[2] 傅金泉主编. 中国红曲及其实用技术[M]. 北京: 中国轻工业出版社, 1997, 23-24.

[3] 毛宁, 陈松生. 红曲菌有效生理活性物质及其应用[J]. 中国调味品, 1995, 4: 8-11.

[4] 刘昕. 一种红曲菌快速固体培养方法. GN中国发明专利公报, 2003.
……
(空2行)
Identification and Characterization of Monascus sp. from Fujian Hongqu(5 Times New Roman，加粗)

(空1行)

Xucong Lv1,2, Xing Weng1, Miaokun Han1, Wen Zhang1, Pingfan Rao1,2, Li Ni1*(小5 Times New Roman)
(1, Institute of Food Science and Technology, College of Biological Science and Technology, Fuzhou University, Fuzhou 350108, China) (小5 Times New Roman，斜体)

(空1行)

(小5 Times New Roman，加粗)Abstract: 17 Monascus sp. strains were isolated from 17 Hongqu samples collected from different area of Fujian Province by selective culture medium……. (小5 Times New Roman)
(小5 Times New Roman，加粗)Keywords: Fujian Hongqu; Monascus sp.; identification; biological characteristics……(小5 Times New Roman)
（注：全文行间距20磅，段前0行，段后0行）
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